Mille Feuilles de Sole et Saumon fumé, fleurette aux agrumes, concombre et raifort
Mille-feuille of Sole and Smoked Salmon, citrus cream, cucumber, and horseradish
Mille-feuille od listovaca i dimljenog lososa, citrusna fleurette, krastavac i hren

Tarte flambées a I'alsacienne
Alsatian-style lammekueche (or “Alsatian-style Tarte Flambée”)
Tartes Flambées na Alsaski nacin

Langoustines au naturel /Taboulé au chou-fleur aux herbes / Pistou et moutarde au gingembre
Natural Langoustines with Cauliflower Herb Tabbouleh and Pistou and Ginger Mustard
Skampi na prirodni nacin Tabbouleh s cvjetacom i zacinskim biljem Pistou i senf s dumbirom

Dos de bar cuit sur la peau / Minestrone aux fruits de mer parfumée au curry / Riz croustillant
Seared Sea Bass Fillet with Crispy Skin, Seafood Minestrone with Curry Aroma Crispy Rice”

File brancina pecen na kozi, minestrone s morskim plodovima zacinjen curryjem uz hrskavi
rizin prilog

Mignon de veau poélé «Vieux Strasbourgy / Foie gras, pomme et truffes / Bouquetiére de légumes
Pommes de terre gratinées au Munster / Salade a la vinaigrette de cumin

Pan-seared Veal Mignon ‘Vieux Strasbourg’ Foie Gras, Apple, and Truffles with Assorted
Vegetables”
Potatoes au Gratin with Munster Cheese and Salad with Cumin Vinaigrette”

leleci file «Vieux Strasbourgy Foie gras, jabuka i tartufi uz buket povrca
Krumpiri zapeceni s Munster sirom i salata s kuminskim vinaigretteom

Saotoubo aux chocolats grands crus / Fruits rouges en infusion de pinot noir / Streussel aux épices
et glace a la vanille

Saotoubo with Grand Cru Chocolates, Red Fruits in Pinot Noir Infusion, Spiced Streusel and
Vanilla Ice Cream

Saotoubo s vrhunskim cokoladama, crveno voce u infuziji od pinot noira, Streussel s
zacinima i sladoled od vanilije

Biscuit
Biscuit
Biskvit



