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29.12.2024. - Nedjelja

07:00-11:00 Morning Flavours
Bogati bife dorucak u restoranu Forum, s tradicionalnim novogodisnjim okusima
mediteranske kuhinje
10:00 - 21:00 Kids Corner
Kozada Kids Place
12:00 - 15:00 Salty & Sweet Delights
Autenticni gastronomski zalogaji predstavijeni u modernom stilu, pripremljeni u
vilastitoj produkciji, zajedno s desertima koje pripremaju talentirani i strastveni
slasticari Grand Hotela Brioni Pula, A Radisson Collection Hotel
16:00 - 1815  While in Istria
Degustacija vina i ulja
1830-21.30 Taste Temptations
Tradicionalna mediteranska jela, topla i hladna, tipicna za sezonu
18:30-21:00 Pice dobrodoslice
20:00-23:00 Waves & Soul
Lobby Bar / DJ
20:00 - 24:00 Late-Night Spa Escape
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30.12.2024. - Ponedjeljak

07:00-11:00 Morning Flavours
Bogati bife dorucak u restoranu Forum, s tradicionalnim novogodisnjim okusima
mediteranske kuhinje

10:00 -21:00 Kids Corner
Kozada Kids Place

12:00 - 15:00 Salty & Sweet Delights
Autenticni gastronomski zalogaji predstavijeni u modernom stilu, pripremljeni u
vilastitoj produkciji, zajedno s desertima koje pripremaju talentirani i strastveni
slasticari Grand Hotela Brioni Pula, A Radisson Collection Hotel

16:00 - 18:15 While in Istria

Degustacija vina i ulja

1830-21.30 Taste Temptations

Tradicionalna mediteranska jela, topla i hladna, tipicna za sezonu

1830-21:00 Pic¢e dobrodoslice

19:30-21:30 \Visit the lights
Pridruzite se nasem domacinu i dozivite caroliju blagdana kroz magicnu setnju
osvijetljenim ulicama Pule, uz nezaboravni klizaliste i jos pokoje iznenadenje u
velicanstvenoj Areni

20:00-23:00 Waves & Soul
Lobby Bar /DJ

20:30 - 23:00 Advent u Puli

Konstrakta & Zemlja Gruva - Portarata

20:00 - 24:.00 Late-Night Spa Escape
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31.12.2024. - Utorak

07:00-11:00 Morning Flavours
Bogati bife dorucak u restoranu Forum, s tradicionalnim novogodisnjim okusima
mediteranske kuhinje

10:00 - 21:00 Kids Corner
Kozada Kids Place

12:00 - 15:00 Salty & Sweet Delights
Autenticni gastronomski zalogaji predstavijeni u modernom stilu, pripremljeni u
vilastitoj produkciji, zajedno s desertima koje pripremaju talentirani i strastveni
slasticari Grand Hotela Brioni Pula, A Radisson Collection Hotel

16:00 - 1815  While in Istria
Degustacija vina i ulja

19:00 - 19:30 Cocktail dobrodoslice
Pomno odabrana selekcija najboljih koktela hotela, koja stvara savrsenu
atmosferu za nezaboravnu novogodisnju veceru i vecer koja slijedi

19:30-01.00 GalaNYE Vecera

22:00-02:00 NYE Party

22:00-01:00 Advent u Puli

Petar Graso - Forum
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Glamurozna noc

Odbrojavanje do Nove godine u stilu

01.01.2025. - Srijeda

10:00 - 15:00 Kids Corner
Kozada Kids Place

11:00 - 13:00 NY Brunch
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BUFFET MENU

Hladna predjela
Izbor hladnih istarskih narezaka
Istarski prsut star dvije godine rezan ispred gosta
Sir Grana Padano 24 mj. dubljen ispred gosta
Ceviche od kozica
Tataki od Jadranske tune s avokadom i Ponzu perlama
Quiche Lorraine
Tradicionalna salata od hobotnice
Mediteranska cous cous salata
Vol-au-vent punjen skampima i kaviarom
Azijska pileca salata s Kikirikijem
Hummus
Waldorf salata
“Francuska” salata
Tzatziki s dimljenim lososom
Caprese salata s burratinom
Torchon od guscje jetre sa pekan orasima
Terina od lososa i pistacija sa dimljenom bottargom
Roast beef s mladom rukolom i listicima parmezana

Sirevi
Izbor domacih i stranih sireva
sa susenim vocem, orasastim plodovima
i raznim domacim dzemovima.

Juhe
Goveda bistra juha
Kremasti bisque od kozica

Salad Bar
Izbor svjeZih salata sa raznim dodacima
ukiseljenim povrcem
selekcijom aromatiziranih ulja i dressinzima
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Carving
Biftek ,Wellington®, umak Bearnaise,
Brancin pec¢en u aromatiziranoj soli i
mediteranskim zacinima

Show Cooking
Pljukanci s raguom od boskarina i vrganja
Ravioli sa skutom u umaku od tartufa i ribanim tartufom
Kremasti rizoto sa Jakobovim kapicama i uljem od bosiljka
Orzoto sa lisicarkama, bundevom i sous vide ciklom

Glavna jela
Janjeci kotleti u krusti od zacinskog bilja
Teleci file ,Rossini*

Prepelica u umaku od Marsale i tartufa
Pileca rolada sa mladim spinatom, fetom i susenim rajcicama
Paciji confit a 'orange
Skampi alla Cardinale
Pecena hobotnica s povrécem
File tune u krusti od sezama
File grdobine ,Orly*“ sa Hollandaise umakom
Buzara od Jadranskog hlapa

Prilozi
Povrce na zaru
Gratin od bundeve ,Dauphinoise*
Peceni mladi krumpir
Sarmice od kelja
Parmigiana od patlidZzana
Kremasta aromatizirana palenta
Pire od celera
Pecena cikla s kozjim mladim sirom

Deserti
Slatke kreacije iz nase slasticarnice
Torta u ponoc /podjela pjenusca i torte




